MENU DU 12 au 16 SEPTEMBRE 2016

SALADE DOUCEUR

é SALADE COMPOSEE CREPES AUX FROMAGES o
Entrée (TOMATE,MAIS..) MELON
Plat Principal CHILI CORNE CARNE PORC BRAISE HOKY SAUCE PROVENCALE CORDON BLEU
MARMITTE DE PETITS
BOULGOUR ARICOT BEURR PATES
Accompagnement H EURRE € LEGUMES
Produit laitier YAOURT VANILLE CANTALOU TOME BLANCHE COULOMMIERS
Dessert BISCUIT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON PATISSERIE

Menus réalisés par une diététicienne d' AG@P'Professionnel, diplomée d'état




