MENU DU 12 au 16 MARS 2018

Entrée CELERI REMOULADE ENDIVE MIMOLETTE SALADE DE PATES RADIS/BEURRE
Plat Principal ROTI DE VEAU COLIN TAJINE DE PORC CUISSE DE POULET
ARICOT RT
Accompagnement RIZ BASMATI FONDUE DE POIREAUX LEGUMES TAJINE H OTS VERTS
ECHALOTTE
Produit laitier FROMAGE BABYBEL PETIT SUISSE CHANTENEIGE
Dessert FRUIT DE SAISON LAITAGE FRUIT DE SAISON RIZ AU LAIT
GOUTER JUS D ORANGE + FROMAGE + PAIN + JUS DE

(si commandé)

MARBRE CHOCOLAT + LAIT

GATEAUX SECS

COMPOTE + MADELEINE

FRUITS
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