MENU DU 21 au 18 MAI 2018

Entrée SALADE DE RIZ TOMATES TABOULE
Plat Principal COLIN AU CITRON ROTI DE VEAU STEACK SAUCE POIVRE
Accompagnement PIPERADE POELEE DE LEGUMES HARICOTS PLATS
Produit laitier CAMEMBERT FROMAGE PETIT SUISSE

Dessert

FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON

BISCUIT

GOUTER
(si commandé)

LAITAGE + GALETTE

PAIN DE MIE + FROMAGE
+ LAIT

FRUIT DE SAISON +
MADELEINE
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