MENU DU 12 au 16 JUIN 2017

CONCOMBRE SAUCE

SALADE DE CCEUR DE

Entrée FRIAND FROMAGE BULGARE SALADE MEXICAINE PALMIER
Plat Principal CORDON BLEU SAUTE DE VEAU CHILI CORN CARNE WINGS DE VOLAILLE
Accompagnement POELEE DE LEGUMES PENNE PDT AUX OIGNONS
Produit laitier FROMAGE EMMENTAL COULOMMIERS FROMAGE
Dessert FROMAGE BLANC VANILLE COMPOTE LIEGEOIS FRUIT DE SAISON
GOUTER CONFITURE + PAIN +LaTT| TRUIT DE SAISON » BISCUIT + LAIT NOVLY CHOCOLAT +

LAITAGE + JUS DE FRUIT

PALMIER + JUS DE FRUITS

Menus réalisés par une diététicienne d' AG@P'Professionnel, diplomée d'état




