
Lundi 3 JUILLET Mardi  4 JUILLET Mercredi 5 JUILLET Jeudi   6 JUILLET Vendredi  7 JUILLET

Entrée CONCOMBRE VINAIGRETTE CREPES AUX FROMAGES SALADE DE TOMATES MELON

Plat Principal BOULE AGNEAU STEACK HACHE DE VEAU HOKY MEUNIERE
SAUTE DE DINDE AUX 

OIGNONS

Accompagnement LENTILLE BIO BROCOLIS COURGETTES PETIT POIS 

Produit laitier GOUDA FROMAGE BLANC SUCRE TOME BLANCHE YAOURT 

Dessert COCKTAIL DE FRUITS FRUIT DE SAISON PATISSERIE FRUIT DE SAISON

GOUTER
QUATRE QUART + 

LAITAGE

CREME DESSERT + 

BISCUIT
PAIN + CONFITURE + LAIT

BRIOCHE + LAITAGE + JUS 

DE FRUITS

MENU  DU   3  au 7 JUILLET 2017                               

Menus réalisés par une diététicienne d'AG@P'Professionnel, diplômée d'état 


