MENU DU 25 au 29 SEPTEMBRE 2017

SARDINE A L
5 TOMATE VINAIGRETT UICHE LORRAIN CAROTTES RAPEES
Entrée HUILE/MAQUEREAUX € ETTE QUICHE L E
Plat Princinal SPAGHETTT A LA EMINCE DE VOLAILLE AU PAUPIETTE DE VEAU AUX DOS DE LIEU SAUCE
ar Frincipa CARBONARA CURRY CHAMPIGNONS CREVETTE
Accompagnement COURGETTES POELEE DE LEGUMES QUINOA AUX LEGUMES
Produit laitier BONBEL YAOURT AUX FRUITS EMMENTAL CAMEMBERT

Dessert

FRUIT DE SAISON

CREPES

COMPOTE DE POMMES

FRUIT DE SAISON

GOUTER
(si commandé)

CAKE + LAIT + FRUIT

BN CHOCOLAT + JUS DE
FRUITS + LAITAGE

PAIN + CONFITURE + JUS
DE FRUITS

FRUIT + BISCUIT + GATEAU

Menus réalisés par une diététicienne d' AG@P'Professionnel, diplomée d'état




