MENU DU 3 au 7 OCTOBRE 2016

Entrée SALADE DE PATE BETTERAVES TABOULE ORIENTALE TOMATE VINAIGRETTE
Plat Principal DIND;E. : M'::_: AUCE | sAUTE DE VEAU MARENGO POISSON MEUNIERE PORC SAUCE AIGRE DOUCE
Accompagnement BROCOLIS PERSILLES BLE PUREE DE POTIRON RIZ BASMATI
Produit laitier FROMAGE FONDU FROMAGE BLANC SUCRE YAOURT AROMATISE EDAM

Dessert

VELOUTE FRUIX

FRUIT DE SAISON

BISCUIT

FRUIT DE SAISON

Menus réalisés par une diététicienne d' AG@P'Professionnel, diplomée d'état




