MENU DU 13 au 17 NOVEMBRE 2017

Entrée SALADE COMPOSEE SALADE DE BOULGOUR CAROTTES RAPEES TARTE AU CHEVRE
Plat Principal ROTI DE PORC HACHIS PARMENTIER ROTI DE VEAU AU MIEL | CABILLAUD AU CHORIZO
Accompagnement RIZ PILAF SALADE VERTE POELEE DE LEGUMES PIPERADE
Produit laitier PETIT SUISSE SUCRE EDAM VACHE QUI RIT CAMEMBERT

Dessert

FRUIT DE SAISON

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

SEMOULE AU LAIT

FRUIT DE SAISON

GOUTER
(si commandé)

BRIOCHE + CONFITURE +
LAIT

FRUIT + LAITAGE

PRINCE CHOCOLAT + LAIT
+ FRUIT

COMPOTE + GATEAUX SECS

Menus réalisés par une diététicienne d' AG@P'Professionnel, diplomée d'état




