MENU DU 12 au 16 NOVEMBRE 2018

Entrée SALADE COMPOSEE SALADE DE CERVELAS CAROTTE RAPEES QUICHE
ROTI DE PORC SAUCE DOS DE CABILLAUD AU
inci TEAC c
Plat Principal CREME STEACK HACHE ROTI DE VEAU CHORIZO
Accompagnement RIZ PILAF BROCOLIS PUREE CELERI PIPERADE
Produit laitier FROMAGE FROMAGE VACHE QUI RIT CAMEMBERT

Dessert

FRUIT DE SAISON

FAISSELLE AU SUCRE

SEMOULE AU LAIT

FRUIT DE SAISON

GOUTER
(si commandé)

COMPOTE + BISCUIT

PAIN DE MIE+KIRI+JUS
DE FRUITS

TRONCHE DE CAKE +
LAITAGE

PETIT BEURRE + CARRE
CHOCOLAT + LAIT
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