MENU DU 30 JANVIER au 3 FEVRIER 2017

Entrée CAROTTES RAPEES FEUILLETE FROMAGES SALADE DE CHAMPIGNONS| BETTERAVE VINAIGRETTE
Plat Principal FILET DE POISSON PANE JAMBONNEAU GALETTE A L EMMENTAL ROTI DE BCEUF
Accompagnement RIZ A LA TOMATE HARICOTS BLANC SALADE VERTE POTATOES

Produit laitier

PETIT SUISSE SUCRE

BONBEL

GOUDA

YAOURT SUCRE

Dessert

GALETTE

FRUIT DE SAISON

CREPE AU CHOCOLAT

FRUIT DE SAISON

GOUTER

Menus réalisés par une diététicienne d' AG@P'Professionnel, diplomée d'état




