MENU DU 19 au 23 FEVRIER 2018

Entrée CAROTTE RAPEE RADIS SAUCE FROMAGE FRAIS SALADE DE RIZ CEUF MIMOSA

Plat Principal TARTIFLETTE ROTI DE BGEUF AU JUS STEACK HACHE DE VEAU FILET DE POISSON
Accompagnement HARICOT VERT PETIT POIS FRITES AU FOUR

Produit laitier YAOURT SIX DE SAVOIE CAMEMBERT GOUDA

Dessert FRUIT DE SAISON GATEAU BASQUE NOVLY VANILLE COMPOTE

GOUTER (si
; PAIN + FROMAGE + JUS DE FRUIT LAITAGE + MADELEINE BRIOCHE + LAIT BISCUIT + LAITAGE + JUS DE FRUITS
commandé)

Menus réalisés par une diététicienne d' AG@P'Professionnel, diplomée d'état




